
 【各位】                                                    2023 年 3 月 22 日 

株式会社イートアンドホールディングス・株式会社大阪王将 

 
 
 
 
 
 

トマトラーメンの専門店「太陽のトマト麺」（運営：株式会社大阪王将）は 2023 年 3 月 22 日（水）、東京都・渋谷

区に新店舗「青山オーバルビル店」をオープンいたします。トマトの旨味を凝縮し、カラダの中から健康的になれるラ

ーメンとして女性に大人気のトマトラーメンが、オフィスビル内に初進出。女性 1 人でも心地よくご利用いただける店

内、忙しいお昼に嬉しいスピーディーなお持ち帰り対応などにこだわり、働く女性を応援するお店を目指します。オー

プンを記念して、同日より 3 日間、定番のトマトラーメンを３００円引きでご提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

働く女性を応援するお店づくり 

 女性 1 人でも心地よくご利用いただけるよう、対面するカウ

ンター席にはブラインドとしてロールカーテンを設けました。テ

ーブル席もご用意しており、同僚や友人とのランチも可能。ま

た、店内にはヘアゴムを常備しており、髪の長い方がラーメン

を召し上がる際も安心です。みずみずしいトマトのイラストが壁

面に描かれた開放的な店内で、お食事をお楽しみいただけま

す。 

 

～働く女性を応援する、トマトラーメン専門店～ 
「太陽のトマト麺 青山オーバルビル店」オープン 

定番商品が 300 円引きになるオープニングセールも開催 



お持ち帰りの需要に応えるため、専用窓口を設置しており

ます。ご注文は、お店の前の注文用タブレットの操作で完結

し、店内に入る必要がありません。混雑時もお待たせしないよ

う、通常 1 台のタブレットは 3 台に増設。忙しい時間帯も、ス

ムーズな注文受付と商品提供の体制を整えております。 

 

※2023 年 3 月 22 日（水）～3 月 25 日（金）は「太陽のラー

メン」、「太陽のチーズラーメン」のみお持ち帰り可能です。 

 

 

チーズに特化した、様々なトマトラーメンのラインアップを揃

えました。チーズはトマトラーメンとの相性が抜群で、濃厚な味

わいは、くせになること請け合いです。栄養満点で、仕事の活

力にもつながります。 

 

※写真は、「たっぷりきのこの“飲む”チーズラーメン（税込

1,200 円）」。濃厚なゴルゴンゾーラのチーズホワイトソースを

たっぷりと使用。アンチョビ風味のきのこと、フランクソーセージ

を添えて。 

 

定番のトマトラーメンが 300 円引きになるオープニングセールを開催 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【オープニングセール概要】 

・実施期間： 2023 年 3 月 22 日（水）～3 月 25 日（金） 

・内容：店内でのご飲食限定で、通常 850 円(税込)の「太陽のラーメン」は 550 円(税込)、通常 950 円(税込) の

「太陽のチーズラーメン」は 650 円（税込）と、300 円引きでご提供いたします。また、残ったスープをかけてリゾット

風にお楽しみいただけるごはん「らぁリゾ」も、通常の 180 円(税込)から 100 円（税込）に値引きしてご提供いたしま

す。 ※通常価格は、店舗により異なる場合がございます。 

太陽のチーズラーメン 

通常 950 円(税込) →650 円（税込） 

太陽のラーメン 

通常 850 円(税込) →550 円（税込） 



■店舗情報 

店名：太陽のトマト麺 青山オーバルビル店 

所在地：東京都渋谷区神宮前 5-52-2 青山オーバルビル B1F 

グランドオープン日：2023 年 3 月 22 日（水） 

席数：35 席 

営業時間：11：00～23：00 （L.O22：30） 

定休日： なし 

※営業時間は変更する可能性がございます。 

 

■太陽のトマト麺とは 

「太陽のトマト麺」の創業は 2006 年。美味しく楽しく食べられてカラダにも良いラーメンの探求から、イタリアンとラ

ーメンが融合した新ジャンルとして生まれました。トマトの旨味が凝縮されたラーメンは、“罪悪感なしで食べられる”

として人気を博しています。 

トマトには、リコピンをはじめ、ビタミンA・ビタミン C やカリウム、マグネシ

ウムなどミネラルが豊富。「太陽のトマト麺」のラーメン１杯には、トマト約

3 個分の栄養が詰まっています。ラーメンの命とも呼ばれるスープは、

低脂肪な鶏をベースにトマトを合わせた、ヘルシーな次世代スープ。麺

は、ツルツルした食感で喉越し抜群の“豆乳入り”の生麺。具材の青野

菜は、農薬量が従来の半分以下の品種改良エコ野菜「江戸菜」。 

「食」は「人を良くする」と書くとおり、「太陽のトマト麺」はヘルシーと美

味しさを共存させた、美味しく楽しく長続きする、カラダによいラーメンで

す。チーズとの相性も抜群で、くせになるほど濃厚な味を楽しめます。 

 
 
 
 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社イートアンドホールディングス マーケティング戦略部 広報 PR グループ 

TEL：03-5769-5050   E-mail：eat-press@eat-and.jp 

 


